
 
  

 

معاونت غذا و دارو

 

  

 

دانشگاه علوم پزشكي جندي

 

 

 

 

 

شاپور اهواز

 

  

 

مديريت نظارت بر مواد غذايي، بهداشتي و آرايشي

 

  

 

فرم

 

 

 

ارزيابي مسئول فني

 

  

 

نام و نام خانوادگي

 

 

 

مسئول فني

 

 

 

:

 

  

 

  

 

             

 

رشته تحصيلي:

 

                                 

 

شماره پروانه مسئول فني:

 

  

 

نام شركت توليدي :

 

  

 

                                 

 

                           

 

  

 

  

 

رديف

 

  

 

فاكتور مورد ارزيابي

 

  

 

شاخص هاي مورد بررسي

 

  

 

حداكثر امتياز

 

  

 

امتياز كسب شده

 

  

 

1

 

  

 

سوابق كاري

 

  

 

هر سال سابقه كاري در صنعت فعلي

 

(تا سقف 

 

10

 

 

 

سال)

 

  

 

2

 

  

 

  

 

هر سال  سابقه كاري در صنعت ديگر

 

(تاسقف 

 

10

 

 

 

سال)

 

  

 

1

 

  

 

  

 

2

 

  

 

ان

 

جام فعاليت علمي، 

 

آموزشي و 

 

پژوهشي

 

  

 

چاپ مقاله علمي در نشريات 

 

( تدوين يا ترجمه) 

 

  

 

10

 

  

 

  

 

آموزش كارورزان و مسئولين فني 

 

  

 

3

 

  

 

  

 

ارائه كنفرانسهاي تخصصي مرتبط با صنعت مربوطه 

 

  

 

هر

 

كنفرانس

 

 

 

3

 

 

 

امتياز 

 

  

 

  

 

3

 

  

 

تسلط به كامپيوتر

 

  

 

ICDLداشتن گواهينامه 

 

 

 

  

 

5

 

  

 

  

 

4

 

  

 

مستند سازي 

 

فرايندهاي 

 

مرتبط با 

 

موسسه توليدي 

 

محل خدمت

 

  

 

نقشه روند توليد (

 

فلوچارت خط توليد)

 

  

 

3

 

  

 

  

 

مكتوب بودن روش هاي آزمايشگاهي 

 

  

 

3

 

  

 

  

 

مكتوب نمودن نتايج با فرمت مشخص 

 

  

 

3

 

  

 

  

 

برنامه مدون نظافت ، ضدعفوني ( زمان بندي، روش، 

 

مسئول اجرا و ... )

 

  

 

3

 

  

 

  

 

برنامه مدون آموزش به كاركنان خط توليد

 

 

 

و ثبت مستندات 

 

آن 

 

  

 

3

 

  

 

  

 

برنامه مدون كنترل دستگاهها و تجهيزات خط توليد و 

 

آزمايشگاه و ثبت مستندات آن(شامل كدگذاري دستگاهها ، 

 

برنامه منظم كاليبراسيون وتعميرات )

 

  

 

3

 

  

 

  

 

وجود مستندات مربوط به شناسنامه مواد اوليه مصرفي 

 

واحد توليدي مربوطه 

 

  

 

  

 

5

 

  

 

  

 

نگهداري نمونه مح

 

صولات از هر سري ساخت به تعداد كافي 

 

براي 

 

3

 

 

 

سري آزمايش تا

 

6

 

ماه پس از انقضاي محصول

 

  

 

  

 

  

 

ارسال گزارشات ماهيانه مربوط به نتايج آزمايشات 

 

محصول 

 

  

 

10

 

  

 

  

 

5

 

  

 

  

 

نظارت بر حسن 

 

اجراي ضوابط

 

  

 

تطبيق روشهاي اجرايي در توليد، انبارش، آزمايشگاهها و .... 

 

GMPبا اصول 

 

 

 

  

 

5

 

  

 

  

 

پيگيري رفع نواقص مربوط به

 

شركت 

 

در جهت مطابقت آنها 

 

با ضوابط

 

  

 

10

 

  

 

  

 

اقدام بموقع جهت صدور، تمديد و اصلاح پروانه هاي بهداشتي

 

  

 

10

 

  

 

  



 
 

 

رديف

 

  

 

فاكتور مورد ارزيابي

 

  

 

شاخص هاي مورد بررسي

 

  

 

حداكثر امتياز

 

  

 

امتياز كسب شده

 

  

 

5

 

  

 

نظارت بر حسن اجراي 

 

 ضوابط

 

نظارت بر اجراي ضوابط برچسب 

 

گذاري و 

 

قانون ماده 

 

11  

 

5  

 

 PRPsتكميل و ارسال به موقع چك ليست 

 

15

 

  

 

  

 

6

 

  

 

حضور فعال در دوره هاي 

 

آموزشي

 

  

 

گذراندن 

 

40

 

 

 

ساعت دوره آموزشي در سال

 

  

 

25

 

  

 

  

 

GMPداشتن گواهي طي دوره آموزشي 

 

  

 

5

 

  

 

  

 

HACCPداشتن گواهي طي دوره آموزشي 

 

  

 

7

 

  

 

  

 

7

 

  

 

داشتن تقديرنامه از 

 

واحدهاي نظارتي  ذيرب

 

ط

 

  

 

هر تقدير نامه 

 

1

 

  

 

امتياز در سال 

 

93

 

  

 

5

 

  

 

  

 

8

 

  

 

  

 

دانش عملي وعلمي مسئولين 

 

فني 

 

  

 

جمع آوري و استفاده از مطالب ومتون علمي 

 

مرتبط با خط توليد وصنعت مربوطه در 

 

مقياس صنعتي وبين المللي

 

  

 

10

 

  

 

  

 

  

 

  

 

  

 

  

 

  

 

مجموع امتياز: 

 

  
 

 

 عوامل كسر امتياز

 

 ميزان كسر امتياز

 

 شاخص هاي مورد بررسي

 

 رديف

 

 

غيبت بدون هماهنگي و تعيين جانشيـــن ( به ازاء هر غيبت 

 

5

 

 

 

امتياز )  

 

1 

 

 

مرخصي بدون هماهنگي و تعيين جانشين ( به ازاء هر مرخصي 

 

3

 

  

 

 امتياز) 

 

2 

 

 

استفاده از مواد اوليه فاقد پروانه ساخت

 

 

 

(هر بار مشاهده 

 

5

 

 

 

امتياز)  

 

3 

 

 

توليد بدون پروانه ساخت

 

 

 

)

 

هر بار مشاهده 

 

10

 

 

 

امتيا

 

ز)  

 

4 

 

 

وجود محصول غير قابل مصرف بر اساس نمونه برداريها و نتايج 

 

آزمايشات

 

 

 

)

 

مشاهده هر محصول غير قابل مصرف 

 

3

 

 

 

امتياز)  

 

5 

 

 مجموع امتيازات كسر شده:

 

مجموع امتيازات كسب شده پس از كسر امتيازات منفي: 

 

   

 

.......................................  
 

 

اين قسمت 

 

توسط مديريت ن

 

ظارت بر مواد غذايي ، آشاميدني ، آرايشي بهداشتي تكميل مي گردد

 

 

 

.

 

  
 

 

نظريه 

 

گروه 

 

كارشناس

 

ي

 

:  
 
 

 

نظريه كميته بررسي

 

 

 

و تاييد نهايي :                                                                            
 
 

 

 تائيديه مديريت نظارت بر مواد غذايي، بهداشتي و آرايشي:

 


